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Cosa dicono i nostri clienti?
Guarda le testimonianze online

"Questi componenti hanno un design igienico eccellente. Ci piace il 
design e pensiamo che sia vantaggioso e che risolva alcuni problemi 
per noi e per i nostri clienti. Ecco perché l'abbiamo scelto".

Jochen Hottinger, Heinen Freezing, Germania

"I componenti NGI ci hanno aiutato a superare molte sfide, come ad 
esempio il rispetto delle disposizioni di legge, delle specifiche del 
cliente e delle migliori pratiche in materia di lavaggio e sanificazione 
delle apparecchiature".

Lucia Ulinici, MORC2, Italia

"Utilizziamo i componenti igienici di NGI perché produciamo 
macchinari per l'industria della carne, dove i requisiti di pulizia e igiene 
sono severi. Per noi è scontato utilizzare i prodotti di NGI, perché sono 
semplicemente i migliori attualmente sul mercato".

Kristian Overbeck Sørensen, Overbeck Staal, Danimarca

"La riduzione delle operazioni e dei costi di manutenzione e della 
pulizia sono sempre fattori molto importanti per i nostri clienti. 
NGI, con l’applicazione esterna alla macchina e al telaio, totale 
accessibilità, facilità di pulizia e con cuscinetti autolubrificanti, ci 
aiuta a raggiungere questi obiettivi.”

Ulrich Krümpelmann, Alco-food-machines, Germania

Specialisti del 
design igienico

"Soluzioni igieniche e sostenibili per 
l'industria alimentare 
 
Sviluppiamo e innoviamo continuamente i 
nostri prodotti e concetti per soddisfare le 
esigenze dei nostri clienti"



Innovation 
by NGI

 Nessun minimo d'ordine

 Nessun progetto di livellamento è impossibile per NGI

 Componenti igienici di alta qualità a prezzi competitivi

 Consulente specifico per il Paese con competenze linguistiche locali. 

 Gli ordini vengono imballati e spediti il giorno stesso

 Rapida conferma dell'ordine (entro 24 ore)

 Tempo di risposta alle richieste dei clienti max 12 ore

 Forte catena di approvvigionamento - consegna in tutto il mondo in 1-6 giorni

 Consegna espressa opzionale (giorno successivo)

 Tracciamento di tutte le spedizioni

 Componenti certificati 3-A, USDA ed EHEDG 
 Riduce al minimo i rischi di contaminazione incrociata
 Migliora la sicurezza alimentare e riduce al minimo l'uso di 

acqua e detergenti.

 Alloggiamento forcella in acciaio inox AISI 304/A2, 1.4301.
 Capacità di carico testata secondo la norma EN 12532
 Ruote con o senza perni di livellamento

 I nostri piedini di livellamento antisismici sono in grado di 
resistere ai terremoti grazie alla capacità di sopportare 
combinazioni di carichi verticali e orizzontali. 

 I nostri piedini di pesatura sono dotati di una cella di 
pesatura standard fissata, guidata e protetta all'interno del 
piedino.

 Maggiore sicurezza alimentare
 Installazione Plug&Play
 Riduce al minimo il consumodi acqua, prodotti chimici  
    ed energia

 Oltre 1 milione di varianti
 Macchine leggere, medie e pesanti
 Ottimo rapporto qualità-prezzo.

 Riduci i tempi di pulizia e il lavoro manuale e aumenta i 
tempi di produzione

 Poca manutenzione e assistenza necessari
 Facile da montare con diverse opzioni di montaggio

Linea igienica 
certificata

Route di 
livellamento

Piedini di 
livellamento 
antisismici e di 
pesatura

Accessori 
igienici

Piedini di livellamento 
completamente filettati  & 
supporto per livellamento 
serbatoio

Unità CIP
igienica

Pulizia
automatizzata dei 
nastri trasportatori

Grazie per il tuo interesse!
Leggi altro su ngi-global.com

Consegna 
in tutto il 

mondo 
1 - 6 giorni

Prodotti e soluzioni igieniche e 
sostenibili

Basate su partnership consolidate

Installazione Plug&Play

Maggiore sicurezza alimentare

Un design completamente igienico 
che riduce al minimo i rischi di 
contaminazione incrociata

Riduce il consumo di energia

Riduce al minimo il consumo di acqua 
e l'uso di detergenti per la pulizia.

Riduci i costi operativi e di 
manutenzione

Linea igienica certificata per 
l'industria alimentare

Supporti con cuscinetti, piedini di livellamento,  
route e molto altro

Fari puntati sulla 
condivisione delle 
conoscenze


