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Co mówią nasi klienci?
Obejrzyj rekomendacje klientów online

– Te komponenty wyróżniają się doskonałą higienicznością. 
Podoba nam się ten projekt. Widzimy już, że jest korzystny 
i skutecznie rozwiązuje część problemów naszych i naszych klientów. 
Dlatego właśnie go wybieramy.

Jochen Hottinger, Heinen Freezing, Niemcy

– Komponenty NGI pomogły nam rozwiązać wiele wyzwań, np. 
w zakresie zachowania zgodności z wymaganymi zaleceniami 
i specyfikacjami klienta czy zasadami najlepszych praktyk 
dotyczących mycia i sanityzacji sprzętu.

Lucia Ulinici, MORC2, Włochy

– Stosujemy komponenty higieniczne firmy NGI gdyż produkujemy 
maszyny dla przemysłu mięsnego, gdzie wymagania dotyczące 
czyszczenia i higieny są bardzo wysokie. Wybór produktów NGI to 
dla nas oczywistość – są one po prostu najlepsze na dzisiejszym 
rynku.

Kristian Overbeck Sørensen, Overbeck Staal, Dania

– Obniżenie wymagań konserwacyjnych oraz kosztów utrzymania 
i czyszczenia ma zawsze olbrzymie znaczenie dla naszych klientów. 
Projekt NGI, zakładający pozostawanie z dala od maszyny i z dala 
od ramy zapewnia brak martwego obszaru i łatwość czyszczenia. 
W połączeniu z zastosowaniem samosmarującego łożyska jest to coś, 
co naprawdę pomaga nam osiągnąć nasze cele.

Ulrich Krümpelmann, Alco-food-machines, Niemcy

Specjaliści 
w dziedzinie 
higienicznego 
projektowania

Higieniczne i zrównoważone rozwiązania 
dla przemysłu spożywczego  
 
Nieustannie opracowujemy 
i wprowadzamy innowacje do naszych 
produktów i koncepcji, aby spełnić 
wymagania naszych klientów.



Innovation 
by NGI

 Bez zamówienia minimalnego

 Dla NGI żaden projekt poziomujący nie jest niemożliwy

 Wysokiej jakości komponenty higieniczne po konkurencyjnych cenach

 Konsultant krajowy ze znajomością języka lokalnego 

 Zamówienia przychodzące pakowane i wysyłane jeszcze tego samego dnia

 Szybkie potwierdzenie zamówienia (w ciągu 24 godzin)

 Maksymalnie 12-godzinny czas reakcji na zapytania klientów

 Solidny łańcuch dostaw - dostawa na cały świat w ciągu 1-6 dni

 Opcjonalna dostawa ekspresowa (następnego dnia)

 System śledzenia dla wszystkich przesyłek

	 Komponenty z certyfikatem 3-A, USDA i EHEDG 
	 Minimalizacja ryzyka zanieczyszczenia krzyżowego
	 Zwiększone bezpieczeństwo żywności oraz minimalizacja 

zużycia wody i detergentów

	 Obudowa widelca wykonana ze stali nierdzewnej  
AISI 304/A2, 1.4301.

	 Nośność sprawdzona zgodnie z normą EN 12532
	 Sprawne poziomowanie dzięki kółkom z opcjonalnymi 

higienicznymi trzpieniami poziomującymi

	 Nasza sejsmiczna nóżka poziomująca jest w stanie wytrzymać 
trzęsienia ziemi dzięki swojej zdolności do wytrzymywania 
kombinacji obciążeń pionowych i poziomych. 

	 Nasze wyważające nóżki poziomujące mają wbudowane 
standardowe ogniwo wagowe zamocowane, prowadzone 
i zabezpieczone wewnątrz nóżek.

	 Zwiększone bezpieczeństwo żywności
	 Instalacja Plug&Play
 Minimalizacja zużycia wody, energii i detergentów

	 Ponad 1 mln wariantów
	 Maszyny lekkie, średnie i ciężkie
 Świetny stosunek jakości do ceny

	 Krótszy czas czyszczenia i pracy ręcznej, a tym samym 
dłuższy czas produkcji

	 Prawie bezobsługowy, niemal niewymagający 
serwisowania system

	 Łatwy montaż z wieloma opcjami mocowania

Linia 
z certyfikatem 
higieny

Kółka 
poziomujące

Sejsmiczne 
i wyważające 
nóżki 
poziomujące

Higieniczna linia 
akcesoriów

W pełni gwintowane nóżki 
poziomujące  & Śruby 
podpierające zbiornik

Higieniczna
jednostka CIP

Zautomatyzowane
czyszczenie 
taśm przenośnika

Dziękujemy za zainteresowanie!
Zobacz więcej na stronie ngi-global.com

Dostawa na 
cały świat 

1-6 dni

Higieniczne i zrównoważone 
produkty i rozwiązania
Rezultat pogłębionego partnerstwa

Instalacja Plug&Play

Zwiększone bezpieczeństwo 
żywności

Kompletna higieniczna konstrukcja 
minimalizująca ryzyko zanieczyszczenia 
krzyżowego

Zmniejszenie zużycia energii

Minimalizacja zużycia wody i 
detergentów

Zmniejszone koszty eksploatacji i 
konserwacji

Linia z certyfikatem higieny 
dla przemysłu spożywczego

Łożyska, nóżki poziomujące, kółka itp. 

W centrum uwagi: 
dzielenie się wiedzą


